| 70 WINE TASTING

CABERNET

Anmartbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
Bapnayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpsHck (4832)59-03-52
BnaguBocTok (423)249-28-31
BnapaukaBka3 (8672)28-90-48
Bnagumnp (4922)49-43-18
Bonrorpapg (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHGypr (343)384-55-89

VBaHoBoO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpap, (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopgap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Juneuk (4742)52-20-81

Poccua +7(495)268-04-70

ABONDANT - SUPREME

MarnuToropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin HoBropop (831)429-08-12
HoBoky3Hewk (3843)20-46-81
Hosibpbcek (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeH6ypr (3532)37-68-04

MeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
Mckos (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

KasaxcraH +7(7172)727-132

PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PasaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CankT-MeTep6ypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeacTononsb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdpeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coum (862)225-72-31
CraBpononsb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
ChbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tamb6oB (4752)50-40-97

Teepb (4822)63-31-35

Kuprusuma +996(312)96-26-47

https://chefsommelier.nt-rt.ru/ || ceb@nt-rt.ru

TonbsaTTM (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbaHoBck (8422)24-23-59
Ynan-Ypas (3012)59-97-51
Ydpa (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
YepenoBew (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
SkyTeck (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93
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Stemglass 70 Stemglass 50

ABONDANT ABONDANT
FJ037 FJ038

Cabernet : star internationale. Le cépage le plus cultivé dans le monde
et star du Bordelais a donné son nom a la collection Cabernet de
Chef&Sommelier™. Elégance d'un design classique, éclat et résistance
hors-norme. A assortir aux gobelets Primary et aux spécifiques de la col-
lection Cocktail.

Cabemet an international star: The most cultivated vine in the world and
star of Bordeaux has lent its name to Chef&Sommelier™'s Cabernet
collection. The elegance of a classic design, adds sparkle, and outstanding
durability to proceedings. Pair with the Primary tumblers and the specially
designed Cocktail collection.
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Finesse du buvant (1,2 mm)
contact agréable aux levres

- Fine rim (1,2 mm)

pleasant feel against the lips

- Feiner Mundrand (1,2 mm)
Angenehmes Gefiihl auf den Lippen
- Borde fino (1,2 mm)

contacto agradable a los labios

Cheminée rétrécie

concentration des aromes

- Narrower upper section of the bowl
concentration of the aromas

- Aromaraum Bessere

Konzentration der Aromen

- Zona aromatica

Para una mejor concentracién del aroma

——— —
Stemglass 62 Stemglass 47
SUPREME SUPREME
FJ035 FJ036

Cabernet: der internationale Star. Die am héufigsten angebaute Reb-
sorte der Welt und der Star des Bordeaux-Weins haben der Kollektion
Cabernet von Chef&Sommelier™ ihren Namen gegeben. Ein klassisch-
elegantes Design, perfekter Glanz und hochste Widerstandsfahigkeit. Sie
konnen mit den Glasern der Linie Primary und insbesondere der Kollek-
tion Cocktail kombiniert werden.

abernet: la estrella internacional. La variedad de uva mds cultivada

del mundo y la estrella indiscutible de los vinos de Burdeos ha dado
nombre a la coleccién Cabernet de Chef&Sommelier™. La elegancia de un
disefio clasico, un brillo y una resistencia sin parangdén. Puede combinarla
con los vasos Primary y con determinadas piezas de la coleccién Cocktail.

Finesse au bas du calice
pas d’effet loupe

- Fine bowl base

no distorting ‘magnifying’
effect

- Feiner Kelchboden

kein Lupeneffekt

- Finura en la parte baja
del cdliz

sin efecto lupa

Cuvette plate
stabilité et pas de rétention d’eau au lave-vaisselle
- Flat base stability

and no depressions in which water can gather after dishwashing

- Flacher Fuf3

Stabilitat und keine Wasserrickstédnde an Glas in der Sptilmaschine

- Base plana
estabilidad y no retencidn de agua en el lavavajillas
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