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Chef&Sommelier™ signe avec Open’Up une collection au design 
révolutionnaire, destinée aux vins jeunes, dont les vins du nou-

veau monde (Australie, Chili, Californie...) servis au verre. Leur 
forme favorise l’ouverture des arômes par un effet carafe en accéléré. 
À assortir aux gobelets de la même collection. 

With Open’Up, Chef&Sommelier™ presents a collection with a
revolutionary design, created for young wines, including from 

the new world (Australia, Chile, California, etc.) served by the glass. 
Their shape creates an accelerated decanter effect that encourages 
aromas to develop. Pair with tumblers from the same collection. 

Chef&Sommelier™ bietet mit Open’Up eine Kollektion mit revo-
lutionärem Design für junge Weine, die aus den verschiedensten 

Weinanbaugebieten stammen (Australien, Chile, Kalifornien ...) und 
im Glas serviert werden. Durch ihre Form mit einem beschleunigten 
Karaffeneffekt können sich die Aromen besonders gut entfalten. Sie 
können mit den Tumblern derselben Kollektion kombiniert werden.      

     Chef&Sommelier™ firma con Open’Up una colección de diseño
revolucionario pensada para vinos jóvenes, como los del nuevo 

mundo (Australia, Chile, California...), servidos en copa. Sus formas 
potencian los aromas mediante un efecto jarra acelerado. Puede 
combinarlas con los vasos de la misma colección.

OPEN'UP

W I N E  T A S T I N G

Haut de la paraison arrondi
concentration des arômes

- The upper part of the bowl
is rounded inwards 

aromas are concentrated
- Oberteil des Glases gerundet

Konzentration der Aromen
- Parte superior de la pared 

redondeada
concentración de aromas 

Angle
rupture des molécules

quantité juste
design original et contemporain

- Angles 
release molecules

indicates right amount of wine
original and modern design

- Absatz
Brechen der Moleküle

richtige Weinmenge
originelles und zeitgenössisches 

Design
- Ángulo

ruptura de moléculas
cantidad adecuada

diseño original y contemporaneo 

Finesse du buvant (0.9 mm)
confort du contact avec les lèvres

- Fine rims (0.9 mm)
pleasant feel against the lips

- Feinheit des Mundrandes (0.9 mm)
angenehmes Gefühl beim Kontakt 

mit den Lippen
- Finura del borde (0.9 mm)

confort al contacto con los labios

Jambe étirée
fluidité des lignes

- Long stems
smooth lines
- Langer Stiel

Flüssigkeit der Linien
- Pie de la copa alargado

líneas fluidas

Cuvette plate
stabilité et pas de rétention 

d'eau au lave-vaisselle
- Flat bases

stable, no depressions
in which water can gather 

after dishwashing
- Flacher Fuß

Stabilität und keine Wasser-
rückstände am Glas in der 

Geschirrspülmaschine
- Base plana

Estabilidad, evita la retención 
de agua en el lavavajillas

Stemglass 47
SOFT
U1012 

≈9,5 cl - 3 oz.

Stemglass 40
UNIVERSAL TASTING

U1011

≈6 cl - 2 oz.

Stemglass 37
ROUND
U1010

≈10 cl - 3 1/4 oz.

Stemglass 55
TANNIC

U1013

≈11 cl - 3 1/2 oz.

≈12,5 cl - 4 oz.

Flute 20
EFFERVESCENT

U1051
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≈4 cl - 1 1/4 oz.

Stemglass 32
PRO TASTING

U1008

Тольятти (8482)63-91-07

Томск (3822)98-41-53
Тула (4872)33-79-87
Тюмень (3452)66-21-18
Ульяновск (8422)24-23-59
Улан-Удэ (3012)59-97-51
Уфа (347)229-48-12
Хабаровск (4212)92-98-04
Чебоксары (8352)28-53-07
Челябинск (351)202-03-61
Череповец (8202)49-02-64
Чита (3022)38-34-83
Якутск (4112)23-90-97
Ярославль (4852)69-52-93

Алматы (7273)495-231

Ангарск (3955)60-70-56
Архангельск (8182)63-90-72
Астрахань (8512)99-46-04
Барнаул (3852)73-04-60
Белгород (4722)40-23-64
Благовещенск (4162)22-76-07
Брянск (4832)59-03-52
Владивосток (423)249-28-31
Владикавказ (8672)28-90-48
Владимир (4922)49-43-18
Волгоград (844)278-03-48
Вологда (8172)26-41-59
Воронеж (473)204-51-73
Екатеринбург (343)384-55-89

Иваново (4932)77-34-06

Ижевск (3412)26-03-58
Иркутск (395)279-98-46
Казань (843)206-01-48
Калининград (4012)72-03-81
Калуга (4842)92-23-67
Кемерово (3842)65-04-62
Киров (8332)68-02-04
Коломна (4966)23-41-49
Кострома (4942)77-07-48
Краснодар (861)203-40-90
Красноярск (391)204-63-61
Курск (4712)77-13-04
Курган (3522)50-90-47
Липецк (4742)52-20-81

Магнитогорск (3519)55-03-13

Москва (495)268-04-70
Мурманск (8152)59-64-93
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12
Новокузнецк (3843)20-46-81
Ноябрьск (3496)41-32-12
Новосибирск (383)227-86-73
Омск (3812)21-46-40
Орел (4862)44-53-42
Оренбург (3532)37-68-04
Пенза (8412)22-31-16
Петрозаводск (8142)55-98-37
Псков (8112)59-10-37
Пермь (342)205-81-47

Ростов-на-Дону (863)308-18-15

Рязань (4912)46-61-64
Самара (846)206-03-16
Санкт-Петербург (812)309-46-40
Саратов (845)249-38-78
Севастополь (8692)22-31-93
Саранск (8342)22-96-24
Симферополь (3652)67-13-56
Смоленск (4812)29-41-54
Сочи (862)225-72-31
Ставрополь (8652)20-65-13
Сургут (3462)77-98-35
Сыктывкар (8212)25-95-17
Тамбов (4752)50-40-97
Тверь (4822)63-31-35

Россия +7(495)268-04-70 Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

https://chefsommelier.nt-rt.ru/ || ceb@nt-rt.ru
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